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Bite hors-d'ceuvre — 4 —R 7L

Saison de hors-d'ceuvre froids ZFHiD KA — N 7L
Hors-d'ceuvre chauds de matériel de saison AJDIEHLA— R 7L
Soupe chaude de 1égumes de saison  ZEHIDEF ORIV A—T
Servi avec des plats de poisson de saison aussi viandes soigneusement
sélectionnées delégumes de saison
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@ Dessert 7% —
@ Café =—t — @ Pain /3

@ Bite hors-d'ceuvre
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@ Hors-d'ceuvre froide
d'ingrédients saisonniers
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@ Soupe chaude de saison
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@ Servi avec des légumes de saison
poiret de viande de péche d'chitori
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@ Bite hors-d'ceuvre @ Granit
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@ Saison de hors-d'ceuvre froids +# Servi avec deslégumes de saison
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@ Soupe chauds de légumes de saison @ Pré-dessert
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@ Bite hors-d'ceuvre
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@ De fruits de tomate neige
crabe farci saveur de I'estragon
TN =Y RDORTA T =
T AR EE

@ Derinu de maison frangais
production de foie gras
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@ Avecle vivaneau rouge de

poiret légumes de saison
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@ Granit
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@ Aveclasauce aux truffes grille et

légumes de saison de filet de boeuf
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